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ภูมิหลงัของการประดิษฐ์เคร่ืองขัดผวิมันฝร่ังอตัโนมัติ 

 ปัจจุบนั  ความตอ้งการบริโภคมนัฝร่ังมีปริมาณสูงข้ึน  

อยา่งมาก  ทั้งการบริโภคมนัฝร่ังแปรรูป  เช่น  มนัฝร่ังทอดกรอบ  มนัฝร่ัง 

ทอดแบบเฟรนช์ฟรายด ์ หรือการใชม้นัฝร่ังเป็นส่วนผสมในการผลิต 

อาหาร  อาทิ  อุตสาหกรรมแหนมเนือง   ท่ีใชม้นัฝร่ังเป็นส่วนผสมสาํคญั 

อยา่งไรก็ตาม  ในกระบวนการผลิตท่ีตอ้งใชม้นัฝร่ัง  ตอ้งใชแ้รงงานคน 

เป็นจาํนวนมากในการลา้งทาํความสะอาดและปอกเปลือก   ซ่ึงในขั้นตอนดงักล่าว  ทาํใหสู้ญเสียนํ้าหนกัมากถึง  

20% 

อีกทั้ง  ในขณะน้ียงัไม่มีเคร่ืองจกัรท่ีเหมาะสมกบัการปอกผวิมนัฝร่ังผลิตจาํหน่ายในประเทศ   สถาบนัวจิยั

วทิยาศาสตร์และเทคโนโลยแีห่งประเทศไทย   จึงไดท้าํการวจิยัพฒันาข้ึนมา   เพื่อเผยแพร่ส่งเสริมใหมี้การ

นาํไปใชใ้นภาคอุตสาหกรรม 
  

ประโยชน์ด้านการเกษตร 

  มนัฝร่ังเป็นผลผลิตทางการเกษตรท่ีตอ้งนาํไปแปรรูป   การปอกเปลือกเป็นขั้นตอนสาํคญัและจาํเป็น  

เคร่ืองขดัผวิมนัฝร่ังอตัโนมติั   จึงเป็นเคร่ืองจกัรท่ีมีประโยชน์ในการเพิ่มประสิทธิภาพการผลิต   การแปรรูป  ลดการ 

สูญเสียนํ้าหนกัไปมาก   เสียเพียงประมาณ  5 – 6 %   (ขณะท่ีใชค้นปอกเสีย  20%)  วธีิการปอกเปลือกดว้ยเคร่ืองจกัรท่ี 

ประดิษฐน้ี์เป็นวธีิทางกล   ผลผลิตสะอาด  ถูกสุขลกัษณะ  ในขณะท่ีการปอกเปลือกบางวธีิใชเ้คมี  (แช่กรด , ด่าง)  เพื่อ 

ใหผ้วิลอกออก  ทาํใหมี้การปนเป้ือนของสารเคมีไม่ปลอดภยัต่อผูบ้ริโภค   
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จุดเด่นของ  “เคร่ืองขัดผวิมันฝร่ังอตัโนมัติ”   

1.   นํ้าหนกัมนัฝร่ังสูญเสียนอ้ยประมาณ  6%   ขณะท่ีวธีิอ่ืน  (ถงัหมุน)  

      สูญเสีย   10 – 12 %   ใชแ้รงงานคนปอกสูญเสียประมาณ   20% 

2.   ทาํงานอยา่งต่อเน่ือง  ปอกเปลือกและลา้งทาํความสะอาดไปดว้ย 

      พร้อม  ๆ  กนั  ขณะท่ีวธีิถงัหมุนจะทาํงานเป็น   Batch 

3.   สามารถปรับตั้งเวลาการขดัผวิมนัฝร่ังใหม้ากนอ้ยไดต้ามตอ้งการ 

      เช่น  ถา้เป็นพนัธ์ุเปลือกบางขดัผวิง่ายตั้งเวลานอ้ย   ถา้เปลือกหนา 

      ตั้งเวลาใหม้าก 

4.   สามารถใชม้นัฝร่ังคละขนาดได ้  ไม่จาํเป็นตอ้งคดัขนาดมาก่อน 

      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


